conocer ESTANDAR DE COMPETENCIA

conocimiento « competitividad « crecimiento

|.- Datos Generales

Cddigo Titulo
EC0272 Cosecha de café

Proposito del Estandar de Competencia

Servir como referente para la evaluacion y certificacién de las personas que se desempefan en
la cosecha de café, y cuyas competencias incluyen preparar el equipo de trabajo para la cosecha
de café, realizar los cortes para la cosecha de café y acomodar el producto de la cosecha de
café.

Asimismo, puede ser referente para el desarrollo de programas de capacitacion y de formacion
basados en EC.

El presente EC se refiere Unicamente a funciones para cuya realizaciébn no se requiere por
disposicion legal, la posesion de un titulo profesional. Por lo que para certificarse en este EC no
debera ser requisito el poseer dicho documento académico.

Descripcién del Estandar de Competencia

Expresa las funciones que una persona realiza, para la cosecha de café, desde preparar el
equipo de trabajo para la cosecha de café, cuando organiza el equipo de trabajo para la cosecha
de café, realizar los cortes para la cosecha de café, cuando realiza el corte de saneamiento del
fruto de café, hasta acomodar el producto de la cosecha de café, cuando prepara el producto
cosechado. También establece los conocimientos tedricos, basicos y practicos con los que debe
contar para realizar su trabajo, asi como las actitudes relevantes en su desempenio.

El presente Estandar de Competencia se fundamenta en criterios rectores de legalidad,
competitividad, libre acceso, respeto, trabajo digno y responsabilidad social.

Nivel en el Sistema Nacional de Competencias: Uno
Desempeiia actividades programadas, rutinarias y predecibles. Depende de instrucciones y
decisiones de superiores.

Comité de Gestién por Competencias que lo desarroll6
Sector Rural (Agropecuario, pesquero, forestal, ambiental y de alimentacion).

Fecha de aprobacién por el Comité Fecha de publicacion en el D.O.F:
Técnico del CONOCER: 28 de noviembre de 2012
03 de octubre de 2012
Periodo de revisién/actualizaciéon del EC: Tiempo de Vigencia del Certificado de
competencia en este EC:
5 afios 5 afios

Ocupaciones relacionadas con este EC de acuerdo con el Catadlogo Nacional de
Ocupaciones

Médulo/Grupo ocupacional
Trabajadores Agricolas
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Ocupaciones asociadas

Agricultor (plantaciones)

Cortador de café

Jornalero agricola

Pebn Agricola

Recolector de cosechas

Trabajador agricola calificado (plantaciones)

Clasificacién segun el sistema de Clasificaciéon Industrial de América del Norte (SCIAN)
Sector:
11 Agricultura, cria y explotacién de animales, aprovechamiento forestal, pesca y caza

Subsector:
111 Agricultura
Rama:

1113 Cultivo de frutales y nueces

Subrama:

11133 Cultivo de frutales no citricos y nueces
Clase:

111331 Cultivo de café

El presente Estandar de Competencia, una vez publicado en el Diario Oficial de la Federacion,
se integrara en el Registro Nacional de Estandares de Competencia que opera el CONOCER a
fin de facilitar su uso y consulta gratuita.

MEX.

Empresas e Instituciones participantes en el desarrollo del EC

¢ Instituto Nacional para el Desarrollo de Capacidades del Sector Rural, A.C. (INCA Rural).
Asociacion Mexicana de la Cadena Productiva del Café. (AMECAFE).

Asociacion Agricola local de Coatepec.

Comité Estatal Sistema Producto Café.

Consejo Directivo de la Coordinadora de Pequefios Productores de Café. (COOPCAFE).

Relacion con otros estandares de competencia
Estandares relacionados

e Cosecha de hortalizas
e Cosecha de citricos

Aspectos relevantes de la evaluacién

Detalles de la préactica: e Para demostrar la competencia en este EC, se recomienda
que se lleve a cabo en el lugar de trabajo y durante su jornada
laboral, sin embargo pudiera realizarse de manera simulada si
el sitio para la evaluacion cuenta con la infraestructura para
llevar a cabo el desarrollo de todos los criterios de evaluacion
referidos en el EC.

Apoyos/Requerimientos: e Campo de produccion de café en etapa de cosecha.
¢ Equipo de trabajo para la cosecha: cubeta/tenate/java/bote,
costales/bolsas, paliacate, atadero/hilo.
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Duracion estimada de la evaluacion
e 0.5 horas en gabinete y 1.5 horas en campo, totalizando 2 horas
Referencias de Informacion

e Plan rector del Sistema Producto Café en México.

o Cafeticultura sustentable. Manuales para cafeticultura sustentable. INCA Rural.

e Paguete pedagdgico de café de México. Cuidando y conservando la calidad de café. INCA
Rural.
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.- Perfil del Estandar de Competencia

Estandar de Competencia Elemento 1 de 3

Cosecha de café Preparar el equipo de trabajo para la
cosecha de café

Elemento 2 de 3

Realizar los cortes para la cosecha de café

Elemento 3 de 3

Acomodar el producto de la cosecha de café
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lll.- Elementos que conforman el Estandar de Competencia

Referencia Caodigo Titulo
1de3 E1069 Preparar el equipo de trabajo para la cosecha de café

CRITERIOS DE EVALUACION
La persona es competente cuando demuestra los siguientes:
DESEMPENOS

1. Organiza el equipo de trabajo para la cosecha de café:

Antes de la cosecha de café,

Revisando que el equipo a utilizar para la cosecha se encuentra en condiciones de uso,
Ajustandose el recipiente de recoleccioén en la cintura,

Acomodando en un sitio sombreado y accesible al lugar de cosecha el costal donde ira
depositando el fruto, y

e Portando un atadero para cerrar los costales al finalizar la jornada.

La persona es competente cuando obtiene los siguientes:
PRODUCTOS

1. El equipo de trabajo para la cosecha de café organizado:
e Se encuentra libre de frutas que no corresponden al fruto de café/piedras/palos/ramas, y
e Se encuentra libre de dafio fisico.

La persona es competente cuando posee los siguientes:

CONOCIMIENTOS NIVEL

1. Tipos de herramientas a utilizar para la cosecha de café Conocimiento

GLOSARIO

1. Equipo de trabajo: Puede ser considerado entre otros la cubeta/tenate/java/bote,

costales/bolsas, paliacate y atadero/hilo.

Referencia Cddigo Titulo
2de3 E1070 Realizar los cortes para la cosecha de café

CRITERIOS DE EVALUACION
La persona es competente cuando demuestra los siguientes:
DESEMPENOS

1. Realiza el corte de saneamiento del fruto de café:

Delimitando la parcela o el lugar del corte de acuerdo a lo establecido por el encargado,
Cortando exclusivamente el fruto seco/manchado/enfermo,

Realizando el corte del fruto de café sin pedunculo/hojas/materia extraia,

Evitando dafar la planta al cortar el fruto de café, y

Realizando el corte del fruto sin tirar el grano al suelo.
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2. Realiza el corte de cosecha del fruto de café:

Cortando exclusivamente el fruto rojo brillante/amarillo brillante,

Evitando cortar el fruto verde y pintéon,

Realizando el corte del fruto de café sin pedunculo/hojas/materia extrafia,
Evitando dafiar la planta al cortar el fruto de café, y

Realizando el corte del fruto de café sin tirar el grano al suelo.

3. Realiza el corte de arrase del fruto de café:

Cortando el fruto restante de la planta de cafeto,

Evitando dafiar la planta al cortar el fruto de café,

Realizando el corte del fruto de café sin pedinculo/hojas/materia extraia,
Realizando el corte del fruto sin tirar el grano al suelo,

Dejando libre de frutos a la planta lista para la floracion.

La persona es competente cuando obtiene los siguientes:
PRODUCTOS

1. Los frutos de café obtenidos tras el corte de saneamiento:
e Se encuentran libres de pedunculos/hojas/materia extrafia,
e Corresponden exclusivamente a fruto seco/manchado/enfermo.

2. Los frutos de café obtenidos tras el corte de cosecha:
Se encuentran libres de pedinculos/hojas/materia extrafia,
Corresponden exclusivamente a fruto rojo brillante/amarillo brillante.

3. Los frutos de café obtenidos tras el corte de arrase:
Se encuentran libres de pedinculos/hojas/materia extrafia,
Corresponden a fruto amarillo/rojo/verde/pintdn/secos.

La persona es competente cuando posee los siguientes:

CONOCIMIENTOS NIVEL
1. Enfermedades del fruto de café Conocimiento
2. Grado normal de madurez del fruto de café Conocimiento
3. Plagas del fruto de café Conocimiento

La persona es competente cuando demuestra las siguientes:
RESPUESTAS ANTE SITUACIONES EMERGENTES
Situacion emergente

1. Encuentro/ataque de animales ponzofiosos durante la cosecha.
2. Caida a causa de suelo resbaloso e inclinado/con pendiente durante la cosecha.

Respuestas esperadas

1. Detener la cosecha y avisar del peligro a las personas mas cercanas.
2. Detener la cosecha y avisar de la caida al encargado.
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La persona es competente cuando demuestra las siguientes:

ACTITUDES/HABITOS/VALORES
1. Responsabilidad: La manera en que toma la rama del cafeto cuidadosamente para
no desgarrarla.

GLOSARIO
1. Cafeto: Nombre de la planta que produce el fruto de café.
2. Materia extraia: Frutas que no corresponden al fruto de café (platanos, naranjas,
limones, guajes, chayote, calabaza, etc.), piedras, palos, ramas.
3. Pinton: Fruto de café inmaduro, puede ser de color verde, naranja o rojo
palido. También se le llama fruto en estado sazén.
Referencia Cddigo Titulo
3de3 E1071 Acomodar el producto de la cosecha de café

CRITERIOS DE EVALUACION
La persona es competente cuando demuestra los siguientes:
DESEMPENOS

1. Prepara el producto cosechado:

e Cerrando el costal con el atadero,

¢ Acomodando los costales en un lugar sombreado accesible para trasladarlo, y

e Trasladando el producto a la bascula donde le reciben los kilos de café que coseché durante
el dia.

La persona es competente cuando obtiene los siguientes:
PRODUCTOS

1. Los costales de la cosecha de café acomodados cerca de la bascula:

Se encuentran en el lugar de acopio asignado por el encargado,

Se encuentran acostados y sin amontonar,

Estan acomodados de acuerdo al tamafio de estibas estipulado por el encargado, y
Corresponden al numero de costales registrados durante la jornada.

La persona es competente cuando posee los siguientes:

CONOCIMIENTOS NIVEL
1. Medidas de proteccion del fruto de café cosechado. Conocimiento
2. Compromiso del jornalero en la cosecha de café. Conocimiento

La persona es competente cuando demuestra las siguientes:
ACTITUDES/HABITOS/VALORES

1. Responsabilidad: La manera en que amarra los costales sin dejar flojo el atadero y
los acomoda sin lastimarlos en un lugar con sombra.
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